
Les sols sableux se révèlent être un atout précieux pour ces cépages
grâce à leur capacité à favoriser un drainage rapide et efficace. Cette
caractéristique permet de maintenir un équilibre hydrique optimal
pour les racines, offrant ainsi aux raisins une maturation homogène.
En conséquence, les vins issus de ces sols présentent une fraîcheur
inédite tout en préservant la typicité et la complexité aromatique de
chaque cépage.
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VIGNE

Découvrez notre cuvée Temps Précieux, issue de l’agriculture
biologique, fidèle à son assemblage inédit de 5 cépages. 
Cette année, la récolte fut discrète mais intense, offrant un vin rare,
empreint d’élégance et d’émotion. Chaque gorgée révèle la
profondeur du millésime et la sincérité de notre engagement. Un vin
confidentiel, à partager comme un moment suspendu.
Une cuvée à découvrir sans attendre, avant qu’elle ne devienne
souvenir.

Cépages :
Grenache Blanc, Clairette, Marsanne, Bourboulenc, Ugni-blanc

La vendange mécanique permet une récolte
plus rapide et efficace et de récolter les
raisins à maturité optimale. De plus, elle
préserve la qualité des raisins en évitant les
manipulations excessives, idéal pour les
cépages délicats.

Les raisins sont égrappés et pressés dès leur
arrivée à la cuverie. La décantation naturelle
par le froid assure le débourbage  (24-48 h
en moyenne).

Les températures de fermentation sont
rigoureusement contrôlées pour obtenir un
vin frais et aromatique.

Élevage en cuves inox sans fermentation
malo-lactique pour préserver la fraîcheur
souhaitée.

Puis mise en bouteille au début du
printemps.

Vendange :

Elevage :

Mécanique

Cuve Inox
Mise en bouteille

domaine@puy-du-maupas.com
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Fruité et vif
La robe présente un bel éclat aux reflets d’un
jaune pâle.

Le nez exprime des arômes de fruits blancs avec
une note minérale de silex.

10 - 12° C

Bien équilibré, la bouche offre les mêmes arômes
délicats que ceux perçus au nez. Un vin tout à la
fois fruité, délicat et velouté.

Apéritif Crustacés Coquillages
Poissons

grillés
Fromage frais

(de chèvre)
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VIN

Vinification :

Élevage :

Mécanique

Égrappage
Fermentation
Pressurage

Terroir :
Sol sableux

L'assemblage de ces cépages, idéalement plantés face au Mont
Ventoux, offre une complexité aromatique exceptionnelle, associant
des notes florales, fruitées et minérales pour une expérience
sensorielle unique. Cette diversité de cépages permet d'obtenir des
vins équilibrés, frais et structurés.  L'influence du terroir montagneux
crée des vins blancs rafraîchissants dotés d'une belle acidité, parfaits
pour accompagner une variété de plats.

Accords :

Temps précieux

50 - 55° F

Ce millésime rare rappelle que le temps est précieux, un vin à partager où chaque instant se savoure avec convivialité‌ ‌
Amélie‌


