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Aromatique et généreux

Les raisins sont récoltés sur la meilleure
parcelle du domaine. La vendange mécanique
permet une récolte plus rapide et efficace et
une récolte des raisins à maturité optimale.
De plus, elle préserve la qualité des raisins en
évitant les manipulations excessives, idéal
pour les cépages délicats.

 V I N  D E  F R A N C E  R O U G E

Voici une pure Syrah qui allie la richesse aromatique et l'élégance. 
Il faut dire que ce cépage rouge typique du Rhône septentrional
s’épanouit particulièrement bien sur nos terroirs méridionaux
argileux baignés de soleil.

Ce mono-cépage nous offre ici une cuvée à la concentration
parfaite, où se mêlent les fruits rouges tels que la mûre sauvage et le
cassis qui accompagnera parfaitement vos viandes rouges en sauce.

La robe grenat soutenu est sombre et très profonde,
réhaussée de reflets violacés.

Le nez est dense, expressif et intense. Sur des fruits
noirs, des arômes de mûres et de cassis, des notes de
violette et une pointe de graphite. 

La bouche est ample et gourmande. Elle offre des
arômes de mûres et de réglisse sur des tanins serrés et
soyeux. On apprécie son fruité, sa souplesse et sa
persistance aromatique. 

Les raisins sont préservés en cuves béton sur
une durée moyenne de 6 mois. 
Des soutirages réguliers permettent de
clarifier ce vin et nous épargnent une
filtration excessive. 
La cuvée est ensuite embouteillée sans
attendre afin d’en préserver fraîcheur et  fruité.

Ce cépage donne ce qu’il a de meilleur sur nos terroirs solaires exposés
Sud à quelque 400 mètres d’altitude, où souffle du vent du Nord :
couleur intense et pourpre, arômes de fruits noirs et d'épices, tanins
structurés.

Le résultat est un vin d'une rondeur exceptionnelle, un équilibre
parfait entre fraîcheur et puissance aromatique, à marier avec des
plats riches en saveurs. 

Sol argileux 

Agneau Canard FromagesLapin

Harmonie

Pour élaborer ce vin, les raisins sont égrappés en
totalité et avec soin. 
Puis ils entament une cuvaison longue d'une
durée de 30 à 40 jours. Cette période prolongée
en cuve permet d'extraire pleinement les arômes
et les tanins. Il en résulte une cuvée ronde,
fruitée et équilibrée.

La Syrah délivre ses promesses avec un vin puissamment aromatique
à la fois  délicat et charpenté, aux tanins ronds, qui exhalent des
notes de fruits rouges et noirs mais aussi de fleurs, notamment la
violette. 

La récolte à parfaite maturité des raisins et la cuvaison longue
permettent de dévoiler avec le temps des arômes de fruits confits et
des notes épicées, avec une très belle longueur en bouche.

Charcuteries

60 - 65° F


