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Rouges

Notre domaine viticole familial de 46 hectares est installé à Puyméras, en
nord Vaucluse. J’ai repris les rennes en 2019, avec l’intention d’insuffler
un vent de nouveauté à notre propriété en bio tout en respectant la
tradition viticole. Idéalement implanté sur la face nord du Mont Ventoux,
notre terroir unique donne vie à des vins authentiques, allant des blancs
frais aux rouges corsés. Je vous accueille toute l’année au caveau afin de
vous faire découvrir notre passion pour le terroir et notre large gamme
de vins lors de dégustations conviviales et intimistes.

À l’improviste :

Vinsobres :

Grenache blanc, Clairette, Marsanne
Bourboulenc, Ugni-Blanc
Bien équilibré, arôme de fruits blanc avec
une note minérale de silex.
Un vin à la fois fruité, délicat et velouté.
Température de service : 10-12°C
Poisson, coquillages, crustacés, apéritif.

100% Viognier
Fraîcheur délicate autour d’un cocktail de
fruits jaunes (abricot, pêche), aux notes
subtiles d’agrumes (pomelos, citron) et de
fleurs d’aubépine.
Température de service : 10-12°C
Apéritif, poisson, coquillages, escargots.

100 % Muscat petit grain
Arômes délicats de rose et de litchi avec
une touche muscatée fine et élégante. Et
des notes de pêche blanche.
Température de service : 10-12°C
Apéritif, foie gras, fromage persillé, dessert
fruité, fruits à coque.

Temps
Précieux :

Viognier :

Muscat :
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T R A D I T I O N  E T  T E R R O I R  A U  P I E D  D U
M O N T  V E N T O U X

Instant
Complice :

Grenache, Cinsault
Expressif et gourmand, aux arômes de
fruits rouges frais, tels que la fraise et la
framboise des bois.
Température de service : 10-12°C
Apéritif, charcuterie, grillades, salades
estivales, viande blanche...

Blancs 

Puyméras :

Légèrement
Moelleux

Rosé 

Grenache, Syrah, Cinsault, Carignan
Délicat, expressif et intense, révélant des notes
d’épices et de petits fruits rouges. Les tanins
sont rond et fondus.
Température de service : 16-18°C
Apéritif, charcuterie, grillades, salades estivales,
viande blanche...

Grenache, Syrah, Carignan, Mourvèdre
Agréable et élégant, arômes de petits fruits
rouges et noirs, agrémentée de notes florales
et balsamique
Température de service : 16-18°C
Canard, boeuf, champignon, Faisan, agneau...

Grenache, Syrah, Mourvèdre
Expressif, puissant et souple. Arômes de
fruits noirs, de poivre et de clou de girofle
Température de service : 16-18°C
Canard, boeuf, cuisine épicée, gibier,
fromages...

Vin de France

Éclat du
Soleil :

Syrah, Grenache, Viognier
Expressif, équilibré et harmonieux
Arômes de pêche, de fruits rouges, de figue
confite et des notes d’épices douces.
Température de service : 15-18°C
Apéritif, agneau, canard, porc, fromages...

Gaïa : 100 % Grenache
Dense, expressif et complexe. Arômes de
fruits noirs, mûres et réglisse. Tanins soyeux
Température de service : 16-18°C
Apéritif, agneau, veau, lapin, fromages...

Vin de France

Côtes-du-Rhône

Côtes-du-Rhône

Vin de France Côtes-du-Rhône Village

Cru Vinsobres

Côtes-du-Rhône

Vin de France

« Des vins uniques, la signature d’une vigneronne pleine de passion »
Amélie


