VIN DE FRANCE BLANC

Découvrez notre cuvée 100 % Viognier, un véritable joyau de
I'agriculture biologique.

Ses ardmes floraux et fruités évoquent une élégance naturelle,
B ier tandis que sa fraicheur en bouche séduit les amateurs de vins purs.
Une cuvée exceptionnelle, cultivée avec passion pour un plaisir
authentique a chaque gorgée.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

;4romm‘éq&w et rond. VIGINE

Cépages :
5& Belle robe pdle et cristalline aux reflets verts.

100 % Viognier
Le nez s'exprime aqutour d'un cocktail d'agrumes, de

pomelos et de fleurs d'aubépine.
%

En bouche, une fraicheur délicate aux notes de
citron accompagne le bouquet aromatique initial.
Une subtile amertume en fin de dégustation
prolonge agréablement l'expérience en bouche.

Terroir :
Sol sableux

VIN

Vendange :

Mécanique 10-12°C
50-55°F

Accords :

Vinification :
Egrappage
Pressurage
Débourbage
Fermentation
Domaine Le Puy du Maupas
1678 Route de Nyons

84110 Puyméras

Elevage : domaine@puy-du-maupas.com

Cuve Inox www.puy-du-maupas.com

Mise en bouteille
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