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Produit De France - Contient Des Sulfites

Aromatidque et
charnu

* Robe : Pourpre sombre et trés profonde.
Reflets mauves.

* Nez : Fruits noirs et aromes délicats
d'épices comme le poivre et le clou de girofle.
Le nez est dense, expressif et intense.

* Bouche : Vin aux tannins puissants mais
souples. Aromes de fruits rouges confiturés et

d'épices. Bouche puissante, concentrée et 2

structurée. fe Pul/
‘)”/gau/m 7

Température de service : 18°C

" Vinsobres

Suggestions accords mets / vins :
Canard, daube, beeuf maturé, cuisine épicée
type cuisine indienne...
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