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VIGNE

Découvrez la pureté de notre cuvée Côtes-du-Rhône Villages
Puyméras 2019, élevée dans le respect de l'agriculture biologique.
Ce vin rouge plein de caractère est cultivé au pied de la face nord
du majestueux Mont Ventoux et célèbre la richesse de notre terroir.
Santé à cette rencontre harmonieuse entre la nature et la bouteille ! 

C’est l’assemblage subtil de Grenache Noir, Syrah, Mourvèdre et
Carignan qui confère à ce Côtes-du-Rhône Villages Puyméras son
charme unique et sa complexité aromatique. Le Grenache apporte sa
douceur fruitée, la Syrah sa belle palette d'épices, le Mourvèdre sa
structure profonde et ses tanins élégants, tandis que le Carignan
ajoute une touche de fraîcheur. 

Cépages :

Terroir :

 Syrah, Grenache Noir, Mourvèdre, Carignan

VIN
Pour une récolte plus rapide mais surtout
une cueillette des raisins à maturité
phénolique optimale. On cherche aussi à
préserver la qualité des grappes en évitant
les manipulations excessives, notamment
sur les cépages délicats.

L'élevage se déroule en cuves béton, avec
des soutirages réguliers afin de clarifier le
vin et réduire la nécessité d'une filtration. La
mise en bouteille a lieu au printemps suivant
pour préserver la fraîcheur et les qualités
gustatives du vin.

Vendange :

Vinification :

Élevage :

Mécanique

Égrappage
Fermentation
Pressurage

Cuve béton
Soutirage
Mise en bouteille
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Aromatique et souple

16 - 18° C

Canard Boeuf Champignon Agneau

Le sol argilo-calcaire - sur des terres bercées par le soleil
méditerranéen et le mistral- confère aux vignes une qualité tout à fait
unique. La capacité de rétention d'eau de l’argile assure une
hydratation optimale, tandis que la structure calcaire favorise un
drainage idéal pour la vigne.
Les minéraux présents enrichissent les raisins et contribuent aussi à
l’obtention de vins élégants et complexes.

Sol argilo-calcaire

Faisan

Couleur cerise sombre, à la fois brillante, intense
et profonde.

Nez agréable de petits fruits rouges des bois. Qui
se distingue par sa densité et sa richesse
aromatique.

Les raisins sont égrappés en totalité, puis ils
entament une cuvaison de 30 jours. Le but
de cette période prolongée en cuve :
extraire pleinement les arômes et les tanins.
afin d’obtenir une belle rondeur en bouche,
tout en préservant le caractère fruité et
équilibré de cette cuvée.

Accords :

2
0
1
9

Attaque franche et élégante sur une palette de
petits fruits rouges et noirs, réhaussée de notes
florales et balsamiques. Finale longue et
harmonieuse, bel équilibre entre tanins et fruits.


