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« Eclat du Soleil » Vin de France Rouge

Le Puy %

Cépage:
Grenache N 25%, Syrah N 50%, Viognier 25 %

Terroir : ;( ]IL l

Les vignes sont plantées sur un sol argileux qui est assez lourd ce

qui va donner des vins puissants, colorés et tanniques. DU
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Vendange: S —
Les vendanges se font mécaniquement ce qui permet un Le Puy pour Léna
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ramassage a une maturité excellente.

Vinification:
Les différents cépages sont vinifiés séparément.
Les raisins sont égrappés en totalité. La cuvaison dure 40 jours
environ pour le Grenache et la Syrah, ce qui permet de fournir une

belle rondeur, des arémes puissants et une couleur instance. ~CL AT SCOT EIL
Concernant le Viognier, la vendange est pressée dés son arrivée a o e
la cuverie. Le débourbage est fait par décantation par le froid : )
. . . ﬁePuy du /Uau/ocm
pendant environ 48 heures. Les températures de fermentation
N Al s . ) . . . oy s Pour ma nigce, [ai crée « Eclat du Soleil » qui n'est autre
sont trés contrélées afin d’obtenir un vin frais et fruité en bouche. A g7 s grfcaton e s prénom, L6 —

lsabelle, 2 épousé le Grenache qui fagonne l'esprit des

Elevage: orerrenidvbiciaf ittt
Les vins sont élevés séparément en cuves béton (pour le rouge) ou e *ﬁ“—“j‘:
en inox (pour le viognier) avec des soutirages réguliers afin de
clarifier les vins, ce qui permettra de trés peu les filtrer.
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L'assemblage définitif n’est fait que 3 semaines avant la mise en = i
bouteilles. Ce qui va permettre de pouvoir faire ressortir le [45% Vel T0m T

meilleur de chaque cépage !

Aromatique et
O)ENErenx

*Robe : Tres belle robe soutenue, profonde avec des reflets
grenat.

*Nez: Expressif et complexe, les premiéres notes s’expriment
sur les fruits blancs (péche), puis développent des notes de
fruits rouges mars, de fruits confits, ...

*Bouche : L’attaque est fraiche, les arémes de fruits rouge confits

et de fruits sec (figue) dominent, complétés par des épices douces.
* Qualité d'ensemble : Joli vin, expressif, équilibré et harmonieux !

Température de service:
18°C (Température ambiante)

Suggestions accords mets / vins :
Cuisine méditerranéenne, asiatique, orientale, sucré-salé, ...
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